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Roero Riserva “Malin”
Denominazione di Origine Controllata e Garantita

La sinistra Tanaro offre agli occhi un magnifico paesaggio quasi disposto 
a grappolo, sui profili più ripidi di questi luoghi da sempre è coltivato 
il Nebbiolo. Da una accurata selezione in vigna se ne ricava un vino 
al pari dei suoi più nobili fratelli. Vino di piena struttura ha una prima 
maturazione in botti di rovere di media grandezza, e successivamente 
un affinamento in “Barriques” per almeno 9 mesi. Solo dopo altri sei 
mesi di bottiglia viene messo in vendita. All’olfatto è fruttato e vinoso, 
con accenti di amarena e vaniglia, rubino carico è il colore. Servito a 
temperatura ambiente esalta arrosti e piatti di carne, anche di penna 
e di piuma.

The left banks of the Tanaro river is a magnificent bunch-shaped landscape: the 
steepest slopes have always been planted in Nebbiolo vines. From an accurate 
selection on the vineyard is created a wine that matches the best wines. It is a 
good-structured wine whose first maturation takes place in medium-sized oak 
barrels and subsequently in “barriques” for about 9 months. Six more months in 
the bottle are necessary before it is ready for marketing. Its bouquet is fruity and 
winey with scents of vanilla and sour black cherry. Its colour is deep ruby red.

Das linke Tanaro-Ufer bietet dem Auge eine wunderschone Landschaft mit 
sehr steilen Abhängen, wo schon seit jeher Nebbiolo angebaut wird. Dank einer 
akkuraten Auslese im Weinberg wird ein seinen Brüdern ebenbürtiger Wein 
vergoren. Ein kraftvoller Wein, der erst in mittelgroßen Eichenfässern ausgebaut 
und dann in “Barriques” weitere 9 Monate etwa verfeinert wird. Erst nach 10 
Monaten Flaschenreife kommt er in den Handel. Dann ist er kräftig rubinrot und 
enthüllt in der Nase einen weinigen, fruchtigen Duft, mit Kirsch- und Vanillenoten. 
Sollte mit Zimmertemperatur serviert werden, um Rostbraten und Fleischgerichte 
sowie Geflügel besonders hervorzuheben.


